
プレミアムマルゲリータ
トマトソース・チーズ・オニオンスライス

チェリーモッツァレラチーズ・グラナパダーノ・バジル

S ¥480 M ¥880  L ¥1,180

マルゲリータ
トマトソース・チーズ・オニオンスライス

グラナパダーノ・バジル

S ¥300 M ¥500 L ¥700

400℃の高温で一気に焼き上げるから
子どもでも食べやすいもっちり食感！

ポテマヨコーン
ポテトサラダ・チーズ・マヨネーズ
コーン・ブラックペッパー・パセリ

S ¥330 M ¥630 L ¥830

ペパロニアメリカン
トマトソース・チーズ・サラミ・ブラックペッパー

S ¥330 M ¥630 L ¥830

オレガノミートソース
自家製ミートソース・チーズ・オレガノ

ブラックペッパー

S ¥350 M ¥730 L ¥930

クワトロフォルマッジ
クリームチーズ・ゴルゴンゾーラ

チーズ・グラナパダーノ

S ¥380 M ¥780 L ¥980

照焼チキンマヨネーズ
ホワイトソース・チーズ・オニオンスライス・チキン
照焼ソース・マヨネーズ・パプリカパウダー・のり

S ¥430 M ¥830 L ¥1,080

S ¥430 M ¥830 L ¥1,080

茄子と挽肉のカレー
カレーソース・チーズ・茄子

ブラックペッパー・半熟卵・グラナパダーノ



ジェノベーゼクリームチーズ
ジェノベーゼソース・オニオンスライス・チーズ・トマト

ウインナー・クリームチーズ・ブラックペッパー・岩塩・グラナパダーノ

ベーコンとキノコのホワイトソース
ホワイトソース・チーズ・ベーコン・きのこ

パプリカパウダー・ブラックペッパー

メキシカンゴットファーザー
メキシカンソース・チーズ・ウインナー・コーン・パプリカ
パプリカパウダー・グラナパダーノ・ブラックペッパー

明太クワトロフォルマッジ
明太子ソース・クリームチーズ・ゴルゴンゾーラ

チーズ・グラナパダーノ

海ピザバジル
特製ソース・チーズ・あさり・イカ・海老・トマト
ブラックペッパー・岩塩・グラナパダーノ/・レモン

大地の恵み鶏ごぼう
ホワイトソース・チキン・金平ごぼう

マヨネーズ・ゴマ

S ¥430 M ¥830 L ¥1,080

S ¥430 M ¥830 L ¥1,080

S ¥430 M ¥830 L ¥1,080

S ¥430 M ¥830 L ¥1,080

S ¥430 M ¥830 L ¥1,080

S ¥430 M ¥830 L ¥1,080



博多明太クリームソース モッツァレラチーズの
トマトパスタ

【唐辛子あり/唐辛子なし】

自家製ボロネーゼ

半熟卵のカルボナーラ 海老とイカのバジルパスタ とろ玉ペペロンチーノ

ALL¥980
プラス¥200で大盛に出来ます

チキンナゲット フラポテ

彩り野菜のグリーンサラダ

黒豚ソーセージ

6個¥380 ¥380

生ハムのシーザーサラダ ¥580 (小)¥280
¥580 (小)¥280

¥480

さつま黒豚のタリアータ
（150g)

鹿児島の大地が育んだ奇跡の黒豚。さつま黒豚を贅沢に使用し
た極上のステーキ。

¥1,280



しっかり熟成

厳しい温度管理のもと、生地を24時間熟成させます。

一つ一つ丁寧に形成された生地を24時間じっくりと生地の発酵にあわせ低温で寝かせます。
その日の温度や気温により冷蔵庫の温度を調整します。この部分に手間をかけることで他では
食べられないモチモチとした弾力とコクのある生地が美味しさを生み出します。

混雑時には多少お時間をいただく場合がございます。予めご了承下さい。

手伸ばし手作り
1枚1枚、オーダーが入ってから手伸ばし手作りで仕上げます。

ピザテイクアウトは1枚に付き箱代が¥70かかります。Sサイズは紙皿代￥30

電話予約等で受取り時間をお伝えしていただければスムーズにお渡し出来ます。

平均約6分～12分程ご提供までにかかります。


